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Hvis veeggene pa
d’Angleterre kunne tale,
ville de forteelle om
eventyr, om liden-
skabelig keerlighed,
hemmelighedsfulde sel-
skaber og kompromislgs
storhed...og nu ogsa om
Byens Netveerks
nytarskur!

Som traditionen vil,
indtager Byens Netveerk det
nye ar med en forngjelig og
social begivenhed:
Nytarskuren. Denne gang
fejrer vi nytaret pa byens
plads, Kongens Nytorv.
Pladsen har gennem tiderne
veeret et af byens vigtigste
og mest mangfoldige sam-
lingssteder og er bl.a.
hjemsted for bade Det
Kongelige Teater,
Charlottenborg, Nyhavn,
Hviids Vinstue, Magasin og
Thotts Palee.

Geesterne ankommer i
deres festligste match til le
grand palais. Inden vi
seetter os til bords i
Palmehaven, samles vi til
en velkomstdrink og hgrer
arets nytarstale ved leder
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af sekretariatet Henriette
Sofie Larsen og Erik Jeeger,
bestyrelsesformand i Byens
Netveerk.

| dag er Byens Netveerks
nytarskur en fast forankret
"arlig begivenhed” hos
mange af vores med-
lemmer. Finanskriser, en
travl opstart pa det nye ar,
en sggen efter nye opgaver
eller job, et behov for at
hvile ud efter den vel-
signede jul, tammermeend,
nytarsforseetter. Intet

kan ikke holde os fra at
traekke i festtgjet, mgdes
og fa vendt verdens-
situationen under lidt andre
rammer end hverdagen
byder, mgde nye men-
nesker, udvikle nye ideer og
fa 2014 skudt i gang.

2014 kommer til at byde pa
et veeld af arrangementer.
Der bliver noget for enhver
smag, og der bliver masser
af mangfoldighed.

Hotel d’Angleterre
Efterfglgende bliver vi ogsa
budt velkommen af Mette
Remmen Kristiansen som
ogsa forteeller om
d’Angleterre. Remmen
Fonden overtog i 2011
hotellet efter islandske
ejere, og pabegyndte
samme ar en omfattende
renovering af bygningen.
Hotel d’Angleterre blev
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etableret i 1755 og er som
legendarisk kgbenhavnsk
institution bergmt for sin
elegance, luksus og stil.
Hotellet har gennemgaet en
forvandling og er med
udgangspunkt i stedets rige
historie blevet relanceret
som et revitaliseret grand
palais.

Ved lodtreekningen finder vi
vores plads i Palmehaven.
Til forret far vi saltet torsk,
troffelpure, revet trgffel og
blomkals crudité.
Hovedretten bestar af
dansk frilands gris,
braiseret keebe, aeble og
brunet smgr sauce. Til
dessert far vi aebleteerte,
breendt marengs, toffee og
vanilje iscreme.

Da vi har nydt middagen og
den gode musik, samles vi i
baren. Aftenen forlgber
med god stemning og hgjt
humagr, og fortsesetter efter
midnatstid i det keben-
havnske natteliv.

























